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Il progetto enoculturale – nascita, visione e obiettivi

ROTARIA nasce con l’intento di offrire una chiave di lettura inedita del Roero: un proget-
to enoculturale che mette al centro la ricchezza dei suoli e la sensibilità delle persone 
che li interpretano. Non un marchio collettivo, né una rete di produttori ma un’unica 
visione al servizio di un territorio.

L’obiettivo è tradurre le bio-diversità del Roero attraverso una chiave di lettura semplice 
e trasversale in un racconto unitario. Un percorso che non si limita alla promozione del 
vino, ma che abbraccia la cultura del territorio in senso ampio, alimentando una consa-
pevolezza diffusa sia a livello locale che internazionale.

Alla base di ROTARIA c’è la volontà di dare voce a una comunità: produttori, ristoratori,
sommelier e appassionati che condividono il desiderio di farsi ambasciatori del Roero. 
ROTARIA diventa così un osservatorio e una piattaforma di dialogo, utile a chi vuole 
comprendere e comunicare il Roero in tutte le sue sfaccettature.

Il nome

Un’antichissima leggenda narra che i Signori del Roero discendessero dal re longobardo 
Ròtari, dal quale avrebbero preso il nome. Una delle tante pagine medievali, dove si 
intrecciano racconti di conquiste, tradizioni orali e mito. È una leggenda che attraversa 
quasi 1400 anni di storia, giungendo fino a noi intatta e capace di evocare un senso di 
autenticità.

Il nome ROTARIA vuole richiamare le vestigia di quell’epoca, quando il dominio della 
famiglia si estendeva ben oltre gli attuali confini, abbracciando l’intera sinistra Tanaro. 
Un nome che ricorda il passato e che oggi si propone di ricreare gli stessi legami, senza 
campanilismi né limiti di denominazione o varietà.

Un nome che mira a creare ponti e non muri, con l’unico obiettivo di far emergere la 
ricchezza del territorio, ricco di culture, di paesaggi naturali incontaminati e tradizioni 
agricole e contadine che hanno scritto, con orgoglio, la storia del Roero.



La mappa

Nel 2023, su impulso di Nicola Pasquero, il territorio del Roero è stato semplificato in tre 
macro-aree, individuate attraverso lo studio di Edmondo Bonelli e Gian Piero Romana, 
utilizzando come base scientifica e visiva una porzione della mappa “Geoviticola Langa 
e Roero” di Alessandro Masnaghetti.

L’obiettivo è quello di rappresentare le tre principali zone di riferimento del Roero, che 
condividono caratteristiche affini dal punto di vista geologico e naturalistico, offrendo 
una lettura immediata delle loro diverse sfumature e identità.

La mappa diventa così uno strumento di orientamento e interpretazione, utile per com-
prendere le differenze tra suoli, esposizioni e paesaggi che definiscono la complessità e 
la ricchezza di questo territorio viticolo.



I Suoli e il Nebbiolo

Marna, sabbia e argilla rappresentano le principali componenti geologiche che defini-
scono le diverse identità dei vini del Roero. Il Nebbiolo, vitigno simbolo del territorio e 
dei grandi vini delle Langhe, è stato scelto da ROTARIA come denominatore comune, 
perché consente di osservare come ciascun produttore interpreti in modo unico lo 
stesso vitigno, mettendo in evidenza le sfumature determinate dai differenti suoli, dalle 
esposizioni dei vigneti e dalle scelte agronomiche.

Sabbia - Eleganza e finezza

Composizione: 70% sabbia – 20% limo 10% argilla
Origine: 1,5 – 3 Milioni di Anni - Pleistocene – Pliocene.
Formazioni geologiche: Sabbie di Asti e Complesso Villafranchiano (sabbie 
chiare calcaree di origine marina e sabbie rosse di lagune, cima delle rocche).
Biodiversità e fossili: Castagno – Pino Silvestre - Cinghiale – Tasso – Conchi-
glie fossili (Sabbie di Asti) – Anancus (mastodonte estinto, Complesso Villa-
franchiano).
La sabbia regala vini eleganti, fini e profumati. In bocca si esprimono con 
freschezza, tannini setosi e una bevibilità immediata, che li rende adatti anche 
a un consumo giovane.

Marna - Struttura e potenza

Composizione: 20% sabbia – 60% limo – 20% argilla
Origine: 5,3 – 7 Milioni di anni – Miocene.
Formazioni geologiche: Marne di Sant’Agata Fossili, Formazione della vena del 
Gesso, Conglomerati di Cassano Spinola (Marne limose grigie, strati di gesso e 
rari livelli sabbiosi). Rocce di mare profondo ricche di limo con poca sabbia e 
argilla, alternate a bancate di cristalli di gesso e rari strati sabbiosi.
Biodiversità e fossili: Pioppo Bianco – Capriolo – Pesci fossili.
Le marne donano struttura ed equilibrio. Qui il Nebbiolo assume maggiore pro-
fondità, con accenni speziati e una tessitura tannica più decisa ma armonica, 
regalando vini che combinano complessità e versatilità.

Argilla - Corpo e intensità

Composizione: 30% sabbia - 40% limo - 30% argilla
Origine: 3 – 5,3 Milioni di Anni - Pliocene.
Formazioni geologiche: Argille Azzurre (Depositi marini stratificati di colore 
grigio – azzurro, costituiti prevalentemente da limo con percentuali più o meno 
alte di argilla e sabbia a seconda delle aree).
Biodiversità e fossili: Farnia – Volpe – Riccio di mare fossile
L’argilla dà vita a espressioni potenti, con colore intenso, profilo olfattivo ricco 
e tannini fitti. Vini di grande longevità, capaci di evolvere a lungo e di racconta-
re con forza il carattere del territorio.



I Produttori

I protagonisti di ROTARIA sono i produttori, custodi del territorio e interpreti delle sue 
diverse sfumature. Ognuno porta con sé una storia, uno stile e una sensibilità unica, con-
tribuendo a formare un mosaico ricco e variegato.

Alberto Oggero

Località / Comune: Santo Stefano Roero (CN)
Anno di fondazione: 2010
Superficie vitata (ha): 6,5
Vitigni principali: arneis e nebbiolo
Breve descrizione dell’azienda:
Alberto Oggero coltiva e vinifica esclusivamente uve del Roero, Arneis e Neb-
biolo, raccontando la sabbia del territorio dove nasce la sua cantina e le sue 
vigne in ogni bottiglia. Lavoro manuale in vigna, fermentazioni spontanee con 
lieviti indigeni e affinamenti in cemento e botti grandi caratterizzano uno stile 
elegante e autentico, capace di unire bevibilità e profondità.
Certificazioni: biologico 
Contatti e riferimenti:
Email: info@albertooggero.com
Sito web: www.albertooggero.com
Social: IG @albertooggero | FB aziendaagricolaalbertooggero

SABBIA

Bajaj – Adriano Moretti

Località / Comune: Monteu Roero (CN)
Anno di fondazione: 2022
Superficie vitata (ha): 4
Vitigni principali: arneis, nebbiolo, barbera e favorita
Breve descrizione dell’azienda:
Bajaj nasce nel cuore del Roero, tra le colline più autentiche del Piemonte, da 
una giovane realtà familiare interamente dedicata ai vitigni autoctoni. L’azienda 
coltiva esclusivamente le proprie vigne, seguendo un approccio artigianale e 
rispettoso dell’ambiente, con interventi minimi in cantina. La filosofia produtti-
va si basa sulla vinificazione separata di ogni parcella, così da valorizzare al 
meglio l’identità e il carattere del terroir. Ne nascono vini puri e distintivi, 
spesso affinati in anfora, che coniugano eleganza, autenticità e un equilibrio 
armonioso tra radici e contemporaneità.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: info@bajaj.it
Sito web: www.bajaj.it
Social: IG @bajajwines | FB AziendaAgricolaBajaj



Cascina Chicco

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 1950
Superficie vitata (ha): 50
Vitigni principali: arneis, nebbiolo e barbera 
Breve descrizione dell’azienda:
Sono 50 gli ettari vitati di proprietà nelle zone più vocate di Langhe e Roero, 
nei Comuni di Canale, Castellinaldo d’Alba, Vezza d’Alba, Monforte d’Alba e Bar-
baresco. Oggi, tra pratiche sostenibili e trattamenti ridotti al minimo, il lavoro 
in vigna guarda al futuro senza dimenticare le origini. La valorizzazione dei cru 
di riferimento per ogni vitigno del territorio è l’obiettivo principale dell’azienda, 
che lascia alla varietà stessa la possibilità di esprimersi nel modo più autentico 
possibile. Passione, cura e rigore sono i valori che guidano questo ambizioso
progetto familiare.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: cascinachicco@cascinachicco.com
Sito web: www.cascinachicco.com
Social: IG @cascinachicco | FB cascinachicco

Giovanni Almondo

Località / Comune: Montà (CN)
Anno di fondazione: 1978
Superficie vitata (ha): 23
Vitigni principali: arneis, nebbiolo, barbera e freisa
Breve descrizione dell’azienda:
Condotta da Domenico insieme ai figli Stefano e Federico, l’azienda coltiva in 
biologico certificato 23 ettari a Montà, dedicandosi ai vitigni simbolo del 
Roero, Arneis e Nebbiolo. Ogni vino nasce dalla ricerca di purezza espressiva e 
finezza minerale, valori che rappresentano l’anima autentica della famiglia e del 
territorio.
Certificazioni: biologico 
Contatti e riferimenti:
Email: almondo@giovannialmondo.com
Sito web: www.giovannialmondo.com



Manuele Priolo

Località / Comune: Monteu Roero (CN)
Anno di fondazione: 2021
Superficie vitata (ha): 1,2
Vitigni principali: arneis, nebbiolo e barbera
Breve descrizione dell’azienda:
Manuele Priolo interpreta con uno sguardo nuovo e consapevole i vigneti di 
famiglia, coltivati sui terreni antichi di Monteu Roero, dove la viticoltura 
assume tratti eroici, aggrappandosi con fatica e dedizione ai ripidi dirupi delle 
Rocche. I vigneti si estendono lungo crinali scoscesi, su suoli che alternano 
sabbie marine e marne azzurre, una combinazione che dona ai vini una struttu-
ra minerale e una profondità distintiva. La storicità di questi suoli si riflette in 
vini dal carattere autentico, frutto di un approccio artigianale che esplora il lato 
più intimo e ancora poco raccontato del Roero.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: info@manuelepriolo.com
Sito web: www.manuelepriolo.com
Social: IG @manuelepriolo | FB manuelepriolo

Matteo Correggia

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 1995
Superficie vitata (ha): 21
Vitigni principali: arneis, nebbiolo e barbera
Breve descrizione dell’azienda:
La storia di questa azienda agricola familiare è la storia di un’evoluzione, l’azi-
enda raggiunge traguardi e fissa nuovi obiettivi: nel campo del biologico e della 
sperimentazione. Matteo è stato rivoluzionario, un pioniere che, primo fra tutti, 
ha deciso di alzare lo sguardo oltre le colline del Roero e puntare al mondo, 
partendo dalla sua cantina a Canale. Visione che viene portata avanti dal figlio 
Giovanni con lo stesso entusiasmo.
Certificazioni: biologico 
Contatti e riferimenti:
Email: cantina@matteocorreggia.com
Sito web: www.matteocorreggia.com
Social: IG @giovanni.correggia.wine



Rabel

Località / Comune: Santo Stefano Roero (CN)
Anno di fondazione: 2015
Superficie vitata (ha): 5
Vitigni principali: arneis, nebbiolo e pinot nero
Breve descrizione dell’azienda:
Rabel nasce dal desiderio di ascoltare le proprie vigne più antiche, custodi di 
un sapere profondo che si trasmette attraverso le radici. Il progetto si fonda su 
un patrimonio di vigne vecchie, con la filosofia di lasciare che sia la terra a par-
lare attraverso il vino. Dalla potatura alla vendemmia, ogni gesto accompagna 
la natura con cura e consapevolezza, in un equilibrio costante tra tradizione e 
rispetto dell’ambiente. Il risultato sono vini che non raccontano soltanto 
un’annata, ma un modo di fare.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: info@vinirabel.it
Sito web: www.vinirabel.it
Social: IG @rabelvini | FB rabelvini

Sandrone Luciano

Località / Comune: Barolo (CN)
Anno di fondazione: 1978
Superficie vitata (ha): 27
Vitigni principali: nebbiolo, barbera e dolcetto
Breve descrizione dell’azienda:
Sandrone Luciano è una delle firme storiche del Nebbiolo, frutto di un percorso 
costruito su esperienza, ragionamento e cuore. Da oltre cinquant’anni di ven-
demmie, la famiglia Sandrone interpreta il vino come un cammino di continua 
scoperta, volto a restituire nel bicchiere la vera espressione del territorio, con 
rigore, sensibilità e rispetto per la tradizione. Tra i vigneti simbolo dell’azienda, 
Valmaggiore rappresenta un anfiteatro naturale a Vezza d’Alba, caratterizzato 
da pendenze ripide e suoli sabbiosi che catturano il calore del sole anche nei 
mesi più freddi.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: info@sandroneluciano.com
Sito web: www.sandroneluciano.com
Social: IG @sandroneluciano | FB Sandrone.Barolo



Valfaccenda

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 2010
Superficie vitata (ha): 5,5
Vitigni principali: arneis e nebbiolo
Breve descrizione dell’azienda:
Valfaccenda è Roero. Valfaccenda è Luca insieme a Carolina. Valfaccenda è 
Luca insieme a Carolina nel Roero. Enologo lui e grafica lei, insieme hanno dato 
vita nel 2010 a questo progetto vitivinicolo che prevede la ristrutturazione 
della cascina della famiglia Faccenda ed il ripristino dei vigneti di Arneis e Neb-
biolo. Rispetto dei suoli, agricoltura biologica, cura delle piante, vinificazioni 
sartoriali per ogni vigna sono i principi che regolano il nostro lavoro.
Certificazioni: biologico 
Contatti e riferimenti:
Email: info@valfaccenda.it
Sito web: www.valfaccenda.it
Social: IG @valfaccenda | FB Valfaccenda

Angelo Negro

Località / Comune: Santo Stefano Roero (CN)
Anno di fondazione: 1670
Superficie vitata (ha): 65
Vitigni principali: nebbiolo, arneis, favorita, barbera, braghat rosa, moscato e 
dolcetto
Breve descrizione dell’azienda:
Sin dal 1670 la famiglia Negro coltiva vigneti sulle colline del Roero, valorizzan-
do i vitigni autoctoni. Nel 2025 l’azienda cambia volto assumendo come nuova 
ragione sociale ANGELO NEGRO s.s.a. La proprietà può oggi contare su circa 
65 ettari di vigneto, distribuiti tra la storica Cascina Perdaudin in Monteu 
Roero, la Cascina San Vittore in Canale, Basarin a Neive e Baudana in Serralun-
ga d’Alba nelle Langhe. L’Azienda si avvale delle certificazioni Equalitas e 
SQNPI.
Certificazioni: Equalitas e SQNPI
Contatti e riferimenti:
Email: negro@angelonegro.it
Sito web: www.angelonegro.it
Social: IG @angelonegrowinery | FB Negroangeloefigli

ARGILLA



Cornarea

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 1972
Superficie vitata (ha): 15
Vitigni principali: arneis e nebbiolo
Breve descrizione dell’azienda:
Cantina storica del Roero, la Cornarea è stata fondata dalla famiglia Bovone 
negli anni 70. Pionieri nel recupero del vitigno Arneis, ne impiantarono nel 1976 
12 ettari e 3 di Nebbiolo a Canale, sulla storica collina Cornarea, da cui presero 
il nome dell’Azienda. Oggi i figli continuano con la stessa passione a condurre 
l’Azienda, coltivando sempre gli originari vigneti, tutti posti su questa collina, 
con l’obiettivo di produrre vini di qualità e espressione del territorio del Roero.
Certificazioni: SQNPI, Green Experience
Contatti e riferimenti:
Email: info@cornarea.com
Sito web: www.cornarea.com
Social: IG @cantina_cornarea

Deltetto 1953

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 1953
Superficie vitata (ha): 30
Vitigni principali: arneis, nebbiolo, pinot nero, chardonnay e barbera
Breve descrizione dell’azienda:
La nostra famiglia affonda le proprie radici nel Roero fin da fine ‘800, nostro 
nonno Carlo fondò a Canale nel 1953 l’azienda che porta il nome della nostra 
famiglia. A seguirne le orme fu nostro padre Antonio che, insieme ad altri gio-
vani produttori, fu tra i fautori della nascita della denominazione Roero. In 
quegli anni prendeva forma anche un altro progetto, il Metodo Classico, che è 
diventato negli anni, con l’acquisizione dei vigneti in Alta Langa, parte fonda-
mentale della nostra storia. Oggi noi, Carlo, Cristina e Claudia, siamo la terza 
generazione a portare avanti questa grande storia di famiglia guidati dagli inse-
gnamenti e dai valori tramandati da chi ci ha preceduto, ricercando l’espressi-
one più pura e tipica di ogni singola varietà, esaltando l’unicità di ogni vigneto 
e le sfumature di ogni annata, per produrre vini autentici ed emozionali.
Certificazioni: SQNPI
Contatti e riferimenti:
Email: info@deltetto.com
Sito web: www.deltetto.com
Social: IG @deltetto.winery



Malvirà

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 1950
Superficie vitata (ha): 43
Vitigni principali: arneis, nebbiolo, barbera e riesling
Breve descrizione dell’azienda:
Malvirà è una storica azienda del Roero, fondata dalla famiglia Damonte a 
Canale, dove la viticoltura rappresenta da generazioni una vera e propria scelta 
di vita. L’obiettivo è da sempre quello di trasferire nel vino l’anima e le sugge-
stioni della terra.
Certificazioni: biologico 
Contatti e riferimenti:
Email: malvira@malvira.com
Sito web: www.malvira.com
Social: IG @Malvirawinery | FB Malvirawinery

Marco Porello

Località / Comune: Canale (CN)
Anno di fondazione: 1954
Superficie vitata (ha): 20
Vitigni principali: arneis, favorita, barbera e nebbiolo
Breve descrizione dell’azienda:
Breve descrizione dell’azienda: Azienda del Roero alla III generazione. Curiamo 
il lavoro in vigna con rigore, pulizia e precisione per ottenere uve perfettamen-
te mature e produrre vini con ottima espressione dei vitigni e del territorio in 
cui sono coltivati.
Certificazioni: SQNPI
Contatti e riferimenti:
Email: marcoporello@porellovini.it
Sito web: www.porellovini.it
Social: IG @marcoporellowines | FB Marcoporellowines



Cordero Gabriele

Località / Comune: Priocca (CN)
Anno di fondazione: 2019
Superficie vitata (ha): 11
Vitigni principali: arneis, barbera, nebbiolo, bianver e timorasso
Breve descrizione dell’azienda:
L’azienda è una realtà a conduzione familiare nasce nel 2019 con il desiderio di 
recuperare la cascina e i terreni dei miei nonni paterni. Da allora abbiamo intra-
preso un percorso di sostenibilità con l’intento di preservare la biodiversità e di
non impiegare pratiche troppo invasive in vigneto. Per quanto riguarda la vinifi-
cazione il nostro intento è quello di trasformare nel modo più semplice possibi-
le un’ottima materia prima andando a valorizzare gli aromi varietali senza 
andare a effettuare affinamenti troppo invasivi.
Certificazioni: SQNPI
Contatti e riferimenti:
Email: gabrielecordero@gmail.com
Sito web: www.gabrielecordero.com
Social: IG @gabrielecordero_vini

Ghiomo

Località / Comune: Guarene (CN)
Anno di fondazione: 1954
Superficie vitata (ha): 20
Vitigni principali: arneis, favorita, barbera e nebbiolo
Breve descrizione dell’azienda:
Ci tramandiamo da generazioni la passione per questo grande e difficile me-
stiere, fondata su onestà e rispetto della natura, non amiamo essere definiti 
biodinamici, biologici o convenzionali, ma solo contadini, chi lo è vive per il 
benessere della sua terra e di quello che quello che coltiva.
Certificazioni: SQNPI
Contatti e riferimenti:
Email: info@ghiomo.it
Sito web: www.ghiomo.it
Social: IG @ghiomo_farmer | FB ghiomoguarene

MARNA



Hilberg Pasquero

Località / Comune: Priocca (CN)
Anno di fondazione: 1904
Superficie vitata (ha): 11
Vitigni principali: arneis, nebbiolo, barbera e bragat
Breve descrizione dell’azienda:
Nel cuore del Roero, a Priocca, Hilberg-Pasquero rappresenta l’incontro tra due 
visioni complementari: quella della famiglia Pasquero, radicata nella tradizione 
contadina del territorio, e quella di Annette Hilberg, che ha introdotto una sen-
sibilità contemporanea e sostenibile. Le vigne si estendono su terreni antichi, 
dove argille azzurre, marne e sabbie marine si alternano restituendo ai vini una 
struttura fine e minerale. Ogni intervento in vigna e in cantina è improntato alla 
purezza espressiva, con l’obiettivo di produrre vini che raccontano il Roero 
nella sua forma più autentica.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: hilberg.pasquero@gmail.com
Sito web: www.hilberg-pasquero.com
Social: IG @hilbergpasquero | FB HilbergPasquero

Rosavica Benotti

Località / Comune: Priocca (CN)
Anno di fondazione: 1950
Superficie vitata (ha): 2,8
Vitigni principali: arneis, barbera, dolcetto e nebbiolo
Breve descrizione dell’azienda:
Piccola azienda agricola familiare situata nel sud-est del Roero. Attiva fin dagli 
anni 50 gestita dalla A alla Z dalla famiglia, con una superficie vitata di circa di 
2,8 ha, vinifica solo le proprie uve lavorate in maniera biologica senza certifica-
zione. Rispettosi nella vigna e in cantina, i vini sono immediati e diretti, senza 
fronzoli con un’impronta importante del vitigno e della bevibilità.
Certificazioni: -
Contatti e riferimenti:
Email: info@benottirosavica.com
Sito web: www.benottirosavica.com
Social: IG @rosavicawines


